
Bewirb Dich jetzt für den Ausbildungsbeginn am 
01. September!

Klinik Vincentinum GmbH & Co. KG
Jürgen Roszak
Leitung Küche
Franziskanergasse 12
86152 Augsburg
T 0821 31 67 - 180
kueche@klinik-vincentinum.de

Follow us:
@klinikvincentinum

www.klinik-vincentinum.de/koch-ausbildung
Köchin/Koch

Information zur Ausbildung

Deine #Ausbildungmitherz



Du willst … Was du brauchst:

Was du bekommst:So läuft deine 3-jährige Ausbildung ab

... dann mach eine Ausbildung zur Köchin/zum Koch!

Berufliche Fachbildung

+ �Zubereiten und Verarbeitung von Lebensmitteln: Umgang mit pflanzlichen 
Nahrungsmitteln, Fisch, Schalen- und Krustentieren, Fleisch, Innereien, Wild, Geflügel, 
Molkereiprodukten, Eiern sowie Herstellung von Teigen, Massen und Süßspeisen

+ Anrichten und Speisenpräsentation

+ Küchentechnik und Arbeitsorganisation

+ Gästekontakt, Verkauf und Qualitätsmanagement

Schulungsort: Berufsschule Augsburg

Berufliche Grundausbildung

Freude am Umgang 
mit Lebensmitteln

Teamfähigkeit

Kommunikationsfähigkeit

Soziale KompetenzMotivation und 
Engagement

Gesundheitliche 
Eignung

Qualifizierender 
Mittelschulabschluss

Eigeninitiative

Verantwortungsbewusstsein

+ Gehalt orientiert sich am Tarifwerk der AVR-Caritas

+� �IT-Hardware als Arbeitsmittel  
(Bonus: kann nach bestandenem Abschluss behalten werden!)

+ Regelmäßige Anleitungstage 

+ Individuelle Prüfungsvorbereitung

+ Enge Zusammenarbeit mit dem Lernort Schule

+ Regelmäßige Events von und für Mitarbeitende

+ Übernahme des JobTickets für Azubis

+ Vergünstigte Mitgliedschaft in einem Fitnessstudio 

+ Kostenlose Bereitstellung und Reinigung der Arbeitskleidung

+ Europaweit arbeiten können
+ Systemrelevanz
+ Flexibilität
+ Teamarbeit
+ Abwechslungsreichtum

+ Verantwortung
+ Beruf mit Perspektive
+ Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten 
+ krisensicherer Arbeitsplatz
+ sinnvolle Tätigkeit

+ Berufsbildung, Arbeits- und Tarifrecht

+ Aufbau und Organisation des Ausbildungsbetriebes

+ Sicherheit und Gesundheitsschutz bei der Arbeit

+ Umweltschutz und Hygiene

+ Umgang mit Gästen, Beratung, Verkauf, Büroorganisation und -kommunikation

+ Küchen- und Servicebereich

Deine #Ausbildungmitherz


